Clafoutis
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Print denne laekre opskrift pa Clafoutis ud og prev at lave den. En super leekker dessert...

Ingredienser: (8 pers.)

Fyld:

2 store madabler

2 spsk. Citronsaft

200 gram stenfri grgnne druer
Dej:

4 &g

100 gram sukker

50 gram hvedemel

25 gram smar

2 Y dl meelk

2 spsk. Sukker

20 gram smer

Tilbehgr:

Fladeskum eller creme fraiche

Fremgangsmade:
Fyld: Skrel &blerne, fjern kernehuset og skaer dem i bade. Dryp med citronsaft. Skyl druerne og
bland dem med &blerne.

Dej: Pisk &ggene let sammen. Pisk sukker i &ggene og dernaest melet. Smelt smarret og pisk det i
dejen sammen med malken. Fordel &bler og druer i en smurt teerteform. Haeld dejen over, drys med
sukker og fordel smarklatter over dejen.

Bag teerten ved 200 grader i 35 minutter. Afkgl terten for den serveres med enten fladeskum eller
creme fraiche.

- Pa Fyn og pa nettet
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